
                          Vesta Smart EVO 0V1064D
                         
                         Forno elettrico a convezione LCD digitale 10 livelli 600x400

Descrizione:

 Display LCD a colori 2,4 pollici 320x240 pixel .
 Forno a convezione per la pasticceria e 

panificazione
 Sistema di controllo della velocità di rotazione

delle ventole.

Caratteristiche:

 Capacità 10 livelli 600x400 con distanza di 
80mm tra i livelli.

 Struttura interna in acciaio inossidabile AISI 
304 con angoli arrotondati per facilitare la 
pulizia secondo regolamento HACCP.

 Porta con doppio vetro interno apribile per 
una facile pulizia.

 Luce LED a risparmio energetico.
 Pannello di comandi multilingue.
 99 programmi 3 fasi + preriscaldamento.
 Ingresso USB per la gestione delle ricette e 

delle immagini e aggiornamenti software.
 Connettività Wi fi con proprio device per la 

gestione delle ricette.
 Connettività a piattaforma cloud dedicata.
 5 livelli di velocità delle ventole su 2 motori.
 Design delle ventole innovativo per 

aumentare efficienza con risparmio 
energetico.

 Opzionale sistema di pulizia automatica della 
camera di cottura con 2 livelli + risciacquo 
(optional)

 Programma di raffreddamento rapido.
 6 programmi ad accesso rapido da pannello.. 
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                          Vesta Smart EVO 0V1064D
                         
                         Forno elettrico a convezione LCD digitale 10 livelli 600x400

Specifiche:

          

Specifiche elettriche:

Modello Volt Hertz Potenza Cavo
0V1064D 3N-380/400 V 50-60 Hz 13,8 Kw 1,5 mt

Allacciamento idrico:

Vesta Srl suggerisce di installare sempre un sistema di addolcimento dell'acqua per mantenere invariata la funzionalità
del forno e preservare I componenti esposti al passaggio dell'acqua (per esempio il generatore di vapore, 
l'elettrovalvola, il sistema di lavaggio automatico).

 INGRESSO ACQUA: ¾”

 PRESSIONE DELL'ACQUA: 2-4 BARS

 SCARICO DELL'ACQUA: 32mm resistente fino a 120°C.
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VALVOLA FUMI DI SCARICO

SCARICO ACQUA
32mm 

TERMINALE
EQUIPOTENZIALE

INGRESSO ACQUA
¾”

DETERGENTE LIQUIDO
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                         Forno elettrico a convezione LCD digitale 10 livelli 600x400

Caratteristiche Tecniche:

 Capacità massima: 10 griglie o teglie 600mm x 400mm

 Distanza tra I livelli: 80mm

 Misure del forno: Larghezza: 1000mm

Profondità: 680mm

Altezza: 1090mm

 Peso Netto: 135 Kgs.

 Peso Lordo/ Spedizione: 150 Kgs.

 Specifiche elettriche: 3N 380-400V / 13,8 kw

Caratteristiche Funzionali:

 Cotture a convezione semplice: da 30°C – 240°C.
 Cotture a vapore: 100% vapore a 30°C – 120°C.
 Combi: vapore impostabile 5 – 100%; temperatura da 30°C – 

160°C.
 Sistema di preriscaldamento automatico.
 Ricettario con 99 ricette 3 fasi + preriscaldamento.
 Programma di raffreddamento rapido.
 Controllo della velocità delle ventole a 5 livelli.
 Sistema di pulizia automatica della camera di cottura con 2 livelli + 

risciacquo con detergente liquido (optional)
 Ingresso USB per la gestione delle ricette e delle immagini e 

aggiornamenti software.
 Connettività Wi fi con proprio device per la gestione delle ricette.
 Connettività a piattaforma cloud dedicata.

Optional:

 Cappa motorizzata.

 Kit doccia lavaforno.

 Sistema di Lavaggio Automatico.

 Supporto forno con ripiano per tanica detergente.

A CAUSA DI CONTITNUI INTERVENTI TECNICI DI MIGLIORAMENTO DEL PRODOTTO, ALCUNE CARATTERISTICHE POTREBBERO

VARIARE SENZA DARNE PREAVVISO.
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